SCHULKLASSE TRIFFT RESTAURANT

Klassengastro

Deine Klasse | Ein Restaurant | Echte Praxis

kochen, servieren, organisieren, Verantwortung tibernehmen

Berufswahl live erleben

Ein Projekt fur Schuler:innen in der Berufswahl

#klassengastro
#berufswahl
#nachwuchsfdérderung
#gastrobern



WAS IST KLASSENGASTRO

Schduler:innen arbeiten in einem echten Restaurant und werden begleitet von Kiichen-
und Serviceprofis. Sie Ubernehmen Verantwortung, bereiten Gerichte zu, betreuen
Gaste und erleben den Berufsalltag hautnah.

Die Durchfihrung kann als einzelner Anlass oder bei grossen Klassen oder
Kapazitatsbeschrankung des Betriebs, an mehreren Daten verteilt stattfinden. Das
bedeutet: Praxis statt Theorie. Erlebnis statt Schulzimmer!

WAS GEWINNEN DIE SCHULER:INNEN?
e Realer Einblick in Gastroberufe

e Teamarbeit im echten Betrieb

e Verantwortung unter Zeitdruck

o Gastekontakt

e Selbstvertrauen & Entscheidungssicherheit

SICHER & STRUKTURIERT
Fur Lehrpersonen besonders wichtig:
e klare Planung mit dem Betrieb
e Begleitung durch leitende Fachpersonen
e Anlass qilt als Berufserkundungs- oder Projekttag
e Jugendarbeitsschutz wird eingehalten
(Mindestalter 13 Jahre, max. 8 Std., Ende spatestens 22.00 Uhr)
e Einverstandnis der Eltern wird schriftlich eingeholt
e GastroBern unterstltzt organisatorisch und kommunikativ.

FUR RESTAURANTS
e Durchfiihrung gemeinsam mit der Lehrperson
e Anzahl Schiler:innen je nach Betriebsgrdosse
e Gestaltung von Menu & Ablauf individuell
e Sponsoring CHF 300 pro Klasse und CHF 300 pro Anlass flir den Betrieb

EIN PROJEKT VON GastroBern

Vermittlung von Klassen und Betrieben
Unterstitzung bei Kommunikation & Medien
Give-aways fur Schiler:innen
Ansprechstelle fir Betriebe & Schulen

INTERESSE?
Sie unterrichten im Berufswahljahr oder mochten als Betrieb teilnehmen?

klassengastro@gastrobern.ch
Q5 031 330 88 88

GAST@WBERN



